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東京カリント株式会社（本社：東京都板橋区）は、3種類のさつまいも味のアソートで彩りも味わいも楽し

める新商品、「3色おいもかりんとう」を 2026年 9 月 14 日（月）に発売いたしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「3 色おいもかりんとう」は、3 種類のさつまいもの食べ比べが楽しめるかりんとうです。コクのある黒蜜風

味、胡麻が香ばしい大学芋風味、紫芋の焼き芋風味──さつまいも好きの方にほっこりと食べていただきたい、

秋冬のおやつにぴったりなかりんとうです。 

 

【開発背景】 

秋の味覚の代表格といえばおいも。なかでもさつまいもスイーツは

鮮やかな「紫」と「黄色」のコントラストが目を引き、店頭でも秋の

食欲をそそる人気商品となっています。 

近年店頭に並ぶさつまいも関連食品は、和風の伝統的な焼き芋や大

学芋をはじめ、洋風スイーツまで幅広いラインナップで展開されてい

ます。 

そんな「さつまいも」のおいしさは 1 種類だけでは伝えきれないと

の思いから、1 袋に 3 種類の美味しさを詰め込んだかりんとうを開発

しました。 

“今日はどの味から食べよう？” “どの味が好き？” そんな会話が生まれるような、秋のおやつ時間の提案

を商品に乗せてお届けします。 

  

かりんとうで食べ比べ！ひと袋で三度おいしい、さつまいもづくしのかりんとう 

「3色おいもかりんとう」 

2026 年 9月 14日(月) 期間限定で新発売 

画像は別途 



 

【商品概要】 

 

■商 品 名： 3 色おいもかりんとう 

■内 容 量： 75g 

■発 売 日： 2026 年 9 月 14 日（月） 

■発売場所： ・全国のスーパーマーケット 

・東京カリント通販サイト 

「蔵屋久兵衛オンラインショップ」 

 https://shop.tokyokarinto.co.jp 

■価 格： オープン価格（想定小売価格 302 円前後（税込）） 

■商品特徴： ①1袋で 3つの味 

 国産の「さつまいも粉末」「紫芋粉末」を使用した、３つの味のアソートです。それぞれの

特長を視覚・味覚・嗅覚で堪能できるよう、色・味・香りに明確な違いをつけました。1 本ま

た 1 本と食べ進めるほどに深い味わいを感じ、最後まで飽きずにお楽しみいただるよう設計し

ています。 

１．黒蜜風味：生地にさつまいも粉末を練り込み黒蜜をかけたコクのある味わいです。 

2．大学芋風味：さつまいも粉末と黒胡麻を生地に練り込み、大学芋風の甘じょっぱい味わ

いに仕上げました。 

３．焼き芋風味：紫芋の焼き芋粉末を使用し、紫芋風味蜜をかけたやさしい甘さが特徴で

す。 

 黒蜜風味 大学芋風味 焼き芋風味 

外観 茶色 黄色 紫色 

生地に練り込んだ原料 さつまいも粉末 さつまいも粉末 

黒胡麻 

紫芋粉末 

蜜 黒蜜 大学芋風蜜 紫芋風味蜜 

②お子さまから大人まで一緒に楽しめる 

数あるさつまいもスイーツのなかから採用したのは、元祖和風スイーツとも言える昔ながら

の 3 種類。国産のさつまいも粉末・紫芋粉末を採用し、さつまいも好きの方はもちろん、お子

さまから大人まで幅広い層が一緒に楽しめるかりんとうに仕上げました。 

ポリポリ食感の細身タイプでお子さまの小さな手でもつかみやすく、食べやすいかりんとうと

なっています。 

③保存しやすいチャック付の袋 

必要なだけを取り出し、残りはチャックを閉めて手軽に保存できます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

（※）弊社調べ 

<会社概要＞ 

■会 社 名 ：東京カリント株式会社 

■会 社 紹 介 ：2026 年 9 月に創業 80 周年を迎えた油菓子総合メーカーです。 

2021 年 10 月 15 日に世界最大級(※)のかりんとうの製作に成功いたしました。 

オリジナルの発酵製法である “蜂蜜発酵仕込み” の「蜂蜜かりんとう」は発売から 68 周

年を迎える現在でも全国で愛されるロングセラー商品です。 

■本社所在地：東京都板橋区坂下二丁目 6-15 

■創 業：昭和 21 年（1946 年）9 月   ■設 立：昭和 26 年（1951 年）11 月 

■事 業 内 容：菓子製造業           ■U R L：https://www.tokyokarinto.co.jp 

＜本件に関するお問い合わせ＞ 

東京カリント株式会社 マーケティング部 


